Taco & Salsa

MONATSSPECIAL

Ein Abend wie im Film
KINOABEND MIT TAPAS

Dinner & Soul

MIT CATE EVANS

Wild auf Genuss

MONATSSPECIAL

Mord a la carte

KRIMIDINNER MIT KLAUS

Schokofondue

MONATSSPECIAL

Gluhwein & Gulasch

RUSTIKALER ABEND

Zuckerguss & Liebe

FAMILIENNACHMITTAG

Genussvolle Weihnacht

1. & 2.WEIHNACHTSFEIERTAG

Auf ein Neues
SILVESTER

Krimidinner oder -quiz

Krimidinner: 30€ pro Person + Menti
Krimiquiz: 20€ pro Person + Menti
Mindestteilnehmeranzahl 16 Personen

Juli &
September

4.September

DONNERSTAG

18.September

FREITAGABEND

Oktober

30.0ktober

SAMSTAG

November

8.November

SONNTAGABEND

6.Dezember

SONNTAGNACHMITTAG

25./26.
Dezember

31.Dezember
DONNERSTAGABEND

Manchmal braucht es nicht mehr. In der Sonne sitzen, ein paar Tacos
teilen, frische Salsas snacken, ein eisgekiihltes Getrénk in der Hand.
Wahrend die Abendsonne langsam hinter den Waldern untergeht.

Leinwand an, Tapas serviert! Unser Kinoabend bringt Kinozauber,
kostliche Kleinigkeiten und eine Atmosphdre zum Wohlfiihlen - perfekt
fiir Filmfans und Feinschmecker.

Ein Abend voller Gefiihl, Genuss & Soul. Mit musikalischer Begleitung
von Cate Evans als Sdngerin, die Herz & Ohr bertihrt.

Reh, Hirsch und Co. treffen auf herbstliche Beilagen wie Pilze, Maronen
und Preiselbeeren. Genief3t ein Wildmendi a la carte.

Ein Abend voller Spannung, Genuss und unerwarteter Wendungen.
Ermittelt gemeinsam beim interaktiven Krimidinner mit Klaus. Der
Méder ist unter euch. Vielleicht bist du es?

In der Mitte des Tisches warmes Schokofondue, dazu gute Gesprdiche,
Zeit zum Zusammensitzen und einfach mal bleiben. Genau so, wie ein
Abend im wohl schdnsten Wohnzimmer des Sauerland sein soll.

Drinnen dampfen die Tépfe: Deftiges Gulasch, heifSer Gliihwein
und knisternde Gespréche machen diesen Abend zum wédrmenden
Genussmoment.

Kekse verzieren, Punsch schliirfen & gemeinsam kreativ werden. Ein
Nachmittag fiir Grof8 & Klein, der nach Zimt duftet & Herzen erwdrmt.

Besinnlich, festlich, genussvoll: Feiert die Weihnachtstage bei uns mit
einem festlichen Menti in gemditlicher Atmosphdire.

Ein festlicher Jahresausklang mit Festmahl, DJ, Tanzfléche und allem,
was dazugehért. Getrénke inklusive - Countdown garantiert.
Bitte kein Feuerwerk mitbringen!

Wein Verkostung

32€ pro Person; mit Sebastian vom Weingut Gabelmann
oder mit Christian vom Weingut Luff
Mindestteilnehmeranzahl 14 Personen

Zusatzkarte: Sommerkiiche zum Teilen

Servierte Tapas-Variationen: 28 € pro Person
Einlass ab 18 Uhr, Filmstart 19 Uhr

Es gilt unsere regulare Speisekarte
Einlass ab 18 Uhr, Start der Live-Musik 19 Uhr

Zusatzkarte: Wildgerichte

Interaktives Krimidinner: 54€ pro Person
inklusive 3-Gang-Mend; Einlass ab 17 Uhr, Start 18 Uhr

Special auf Vorbestellung: Schokofondue

Rustikaler Abend: 36€ pro Person
Gulasch & Gliihwein - all you can eat - am Tisch serviert

Kekse verzieren: 24€ pro Person
inklusive Material, Naschen & Kakao / Punsch

3-Gang-Menu: 42€ pro Person
Mittags ab 12 Uhr & Abends ab 17 Uhr

Silvesterabend: 194€ pro Person
inklusive Uberraschungsprogramm, DJ, Essen & Getrinke

Blumenworkshop o. Kranzbinden

Preis je nach Blumenauswahl & Umfang
mit Bea Brandenburg von Beatrix Floristik
Mindestteilnehmeranzahl 6 Personen
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Veganuary

MONATSSPECIAL

Sekt & Jeckenfriuhstick

WEIBERFASTNACHT

Candle Light Dinner

VALENTINSTAG

Meer auf der Zunge
ASCHERMITTWOCH

Bliitenzauber & Genuss
INTERNATIONALER FRAUENTAG

Amore auf dem Teller
ITALIENISCHES BUFFET

Kulinarische Ostertage

OSTERWOCHENENDE

Mord a la carte
KRIMIDINNER MIT KLAUS

Spargel &
Erdbeergenuss
MONATSSPECIAL

Danke, Mama!
MUTTERTAG

Grill & Chill

GRILLBUFFET

Januar

12.Februar

DONNERSTAG

14.Februar

SAMSTAG

18.Februar

MITTWOCH

8.Mirz

SONNTAG

20.Mirz

FREITAG

3.-6.April

10.April

FREITAG

Mai

10.Mai

SONNTAG

19. Juni

FREITAG

Der Veganuary lddt dazu ein, den Januar mit pflanzlicher Vielfalt zu
feiern. Dabei geht es nicht nur um bewussten Genuss, sondern auch
um die Freude an kreativen, nachhaltigen Gerichten.

Die Weiberfastnacht ruft - und wir starten ndrrisch in den Tag! Sekt,
Berliner und eine gute Portion SpafS warten auf alle jecken Damen.
Feiert mit uns und genief3t das Leben - stilecht und lecker.

Romantik liegt in der Luft - und grofSartiger Geschmack auf dem
Teller. Genief3t einen Abend bei Kerzenschein, der eure Herzen wéirmt
und unvergessliche Momente schafft.

Geniefst am Aschermittwoch feine Fischspezialitdten aus unserer
Ktiche. Von leicht bis herzhaft - genau das Richtige, um genussvoll in
die Fastenzeit zu starten.

Der Frtihling steht vor der Tiir - und wir feiern ihn mit einem kreativen
Nachmittag voller Bliiten und Genuss. Gemeinsam mit unserer Floristin Bea
bindet ihr nach einem ausgiebigen Friihsttick eure eigenen Friihlingskrdnze.

Tauche ein in die Aromen Italiens und geniefSe einen Abend voller
mediterraner Kostlichkeiten! Von Antipasti bis Tiramisu - das Beste aus
Bella Italia auf deinen Teller. Buon Appetito!

Ostern ist die Zeit, innezuhalten und die kleinen Freuden zu geniefSen.
Der Duft von frischem Kuchen, ein reich gedeckter Friihstiickstisch und
das besondere Zusammensein machen diese Tage unvergesslich.

Ein Abend voller Spannung, Genuss und unerwarteter Wendungen.
Ermittelt gemeinsam beim interaktiven Krimidinner mit Klaus. Der
Mader ist unter euch. Vielleicht bist du es?

Die Spargel- und Erdbeerzeit ist da! Genief3t frische Spargelgerichte
und stifse Highlights mit Erdbeeren - die Stars des Friihlings!

Der Muttertag ist ein Fest der Liebe und Dankbarkeit. Zeit,
innezuhalten, zu geniefSen und die Frau zu feiern, die immer ftir uns
da ist. Ein Tag voller Herz und besonderer Momente.

Sommer, Sonne, Grillgenuss: saftiges BBQ, frische Salate und késtliche Dips.
Dazu sommerliche Drinks und entspannte Stimmung auf der Terrasse.

Vegane SchlemmZeit: 38€ pro Person

Verlangertes Sektfrihstiick bis 12Uhr: 32€ pro Person

4-Gang Menii: 69€ pro Person
inklusive Aperitif & Live Musik

Zusatzkarte: Fischgerichte

Verldngertes Sektfruhstiick bis 12Uhr: 32€ pro Person
anschlieBendes Kranzbinden: 49€ pro Person

Italienisches Buffet: 42€ pro Person

Karfreitag: Special a la carte - Meer auf der Zunge
3-Gang Menii: 38€ pro Person (auch am Montag geéffnet)

Interaktives Krimidinner: 54€ pro Person
inklusive 3-Gang-Mendi; Einlass ab 17 Uhr, Start 18 Uhr

Zusatzkarte: Spargel- & Erdbeergerichte

Verléngertes Sektfriuhstiick bis 12Uhr: 32€ pro Person

Grillbuffet: 38€ pro Person

Wichtig: Wir bitten um vorherige Reservierung zu den Veranstaltungen, da es eine begrenze Platzzahl gibt!

SchlemmzZeit

Frihstlicksbuffet

3-Gang Uberraschungsmenti tdglich bis 10.30 Uhr
auch vegetarisch oder vegan inkl. Sdfte & Heifsgetréinke

38€ pro Person

Happy Hour
freitags & samstags
21 bis 23 Uhr

Alle Cocktails 8€

Veranstaltungen
im Herzsttick moglich

24 € pro Person

Kaffee & Kuchen
tagliche Kuchenauslage

Tischreservierung
& Speisekarte

mit bis zu 60 Personen

Schlosshotel

BRILON-WALD

Schlosshotel Brilon-Wald GmbH
Korbacher StraRe 76, 59929 Brilon-Wald

02961 78 69 10 // hallo@schlosshotel-brilon-wald.de

www.schlosshotel-brilon-wald.de

Offnungszeiten
Restaurant & Bar Herzstiick
Frihstiick [ taglich] bis 10.30 Uhr
Mittag [Sa-So] 12 bis 16 Uhr
Abend [ Mi-So] 17.30 bis 22 Uhr
Bar [Fr-Sa] 18 bis 0 Uhr




